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A suplementagdo de vitamina C em Cavia Porcellus (cobaias) deve ser
utilizada para evitar caréncias e doengas, ja que as cobaias ndo sintetizam
acido ascdrbico. Este trabalho apresenta as avaliagoes hematoldgicas e clinicas
efetuadas em cobaias com a suplementagio de vitamina C com capim Tangola
e com 4cido ascorbico sintético. O trabalho foi aprovado pelo Comité de Etica
no uso de Animais de Laboratdrio do Instituto Vital Brazil, sob o niumero
007/2013. O trabalho foi realizado no periodo de quatro meses e os animais
foram avaliados apds o desmame, com peso de 200 gramas. Foram utilizadas
20 cobaias fémeas albinas da linhagem short hair, outbred convencionais,
e formaram-se dois grupos de fémeas com dez animais cada: O grupo 1
recebeu 750g de capim Tangola diariamente e o grupo 2 recebeu o0,07g de
acido ascorbico sintético na agua de beber diariamente. A identificagdao dos
animais foi realizada com tinta violeta de genciana, numerando-as de 1 a 10.
O peso foi avaliado quinzenalmente e, mensalmente, coletava-se o sangue por
cardiocentese, com prévia anestesia de Ketamina (50 a 75mg/kg) e Xilazina
(10mg/kg). Os hemogramas foram efetuados com o Analisador Hematoldgico
Veterindrio. O grupo 1 apresentou um ganho de peso aproximadamente
20% a mais que o grupo 2. Esse ganho de peso sugere que o capim associado
com a ra¢do contribuiu para o aumento de peso, pois possui volumosos e
nutrientes. Usamos fémeas por escolha de futuras matrizes e evidenciou-se
que o aumento de produgio de gordura influencia no aumento da produgao
de leite, sugerindo que esse manejo pode ser incluido no plantel de matrizes.
Os resultados hematoldgicos ndo apresentaram diferengas significativas entre
0s grupos experimentais, quando comparados ao grupo controle e a pequena
variagdo observada nos eritrocitos (G1 e G2) pode ser esclarecida, uma vez que
o hemograma pode variar em fungio da idade, condi¢bes ambientais, dieta,
sexo e estresse. A escolha da suplementacéo de vitamina C pode ser feita tanto
por oferta de capimTangola quanto por oferta de dcido ascérbico sintético, pois
ambos ndo alteraram a hematologia e a clinica dessa espécie, mas a graminea
colabora para uma melhor condi¢ido de vida em cativeiro, atuando como
suplementagio nutricional e enriquecimento ambiental.
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Com o objetivo de conscientizar produtores, revendedores e consumidores
sobre praticas de bem-estar animal-BEA existentes no manejo pré-abate com
base na avaliagido sensorial da qualidade da carne do tambaqui (Colossoma
macropomum), foram aplicados 302 questiondrios, com perguntas e respostas,

orientagdo técnica dialogada e folderes informativos, a nove produtores
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da APA-Maracana, os quais foram visitados e entrevistados para a analise
de métodos de criagdo, abate e transporte; além de 53 revendedores e 240
consumidores em trés feiras na Cidade de Sdao Luis-MA. Para (67%) dos
produtores, essa atividade ajuda na complementagdo da renda familiar,
acrescentando a ela até um saldrio minimo. No que se refere ao nivel de
escolaridade, (67%) sdo alfabetizados e os demais possuem até o ensino médio
incompleto. Sobre as praticas de manejo, todos afirmam possuir conhecimento
proprio, mas sem assisténcia técnica. Quanto a prética de métodos de bem
estar na despesca, todos usam a rede de arrasto, deixando os peixes expostos
ao ambiente até a morte; todos acreditam que esse modo de abate néo interfere
na qualidade do produto e (11%) dos produtores acreditam que peixes nao
sentem dor. Para transportar e armazenar os peixes, (56%) nao usam gelo,
mantendo-os em caixas térmicas; (22%) usam gelo; e os demais, apenas
sacolas plasticas. Sobre os revendedores, (47%) estdo nessa atividade ha
mais de dez anos, enquanto (30%), em média, cinco anos, sendo essa a sua
principal fonte de renda, mas todos mostram preocupa¢ido com o BEA dos
peixes. (81%) acreditam que os peixes sentem dor, mas que isso nao interfere
na qualidade do produto. Para o armazenamento, todos usam caixa térmica
com gelo. Na avaliagdo sensorial, a importincia esta voltada para a coloragao
das guelras e firmeza da musculatura, mas todos desconhecem as praticas do
abate humanitario. (83%) dos consumidores possuem conhecimento sobre os
métodos de BE e entendem que peixes sentem dor, mas para eles isso nao
interfere no consumo do produto. Na avaliacdo da qualidade do produto
para o consumo, (36%) dos consumidores observam a cor das guelras; (25%)
observam o brilho dos olhos; (12%), o brilho e firmeza das escamas; (22%), o
conjunto desses aspectos; e os demais ndo observam nada. Assim, conclui-se
que ainda hd desconhecimento por parte dos produtores, revendedores
e consumidores sobre as praticas de BE na cadeia produtiva de peixes e,
ainda, que esses aspectos se fazem importante na qualidade do produto
final, existindo a necessidade de mais informagdes, com vistas a melhorar a
qualidade do produto para o consumo.
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Dengue ¢ uma doen¢a humana viral, transmitida por mosquitos do género
Aedes. A infec¢do pelo Virus da Dengue (DENV) constitui um sério problema
de saude publica em paises tropicais, incluindo o Brasil. O DENV, membro
da familia Flaviviridae, género Flavivirus, é um virus RNA de fita simples,
polaridade positiva, envelopado com quatro sorotipos antigénicos: DENV
1, DENV 2, DENV 3 e DENV 4. A infec¢ao por DENV causa uma doenga
cujo espectro vai desde clinicamente assintomatica até formas clinicas graves
(dengue hemorragica). O presente trabalho relata a presenga de DENV 4,
gendtipo I, detectado no Brasil em pacientes hospitalizados. As amostras
pesquisadas foram cedidas por um hospital na cidade de Salvador (Bahia,
Brasil), selecionadas a partir do resultado positivo para IgM/IgG anti-DENV
ou antigeno NS1, em 2011. O RNA viral foi extraido de amostras de soro
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utilizando-se o kit QIAmp Viral RNA (QIAGEN, USA) para deteccao de
DENV por Reagdo em Cadeia de Polimerase com Transcriptase Reversa (RT-
PCR) e sorotipagem por nested-PCR. O gene E de trés amostras DENV 4 foi
amplificado com dois pares de primers sorotipo-especifico, usado na reagao de
RT-PCR. A analise molecular e filogenética do DENV 4 isolado demonstrou que
o virus pertence ao gendtipo I e é derivado de linhagens asiaticas. Os resultados
obtidos reforcam a necessidade de estudos moleculares e epidemioldgicos
para a vigildncia de infecgoes por DENV em paises endémicos, tais como o
Brasil. A detec¢ao do DENV 4 em Salvador é um motivo de preocupagao, pois
epidemias anteriores ocorridas na Bahia expuseram a populagao aos sorotipos
1, 2 e 3 e a introdu¢ao de um novo sorotipo pode aumentar a incidéncia de
dengue hemorragica, com prognésticos graves ou fatais.
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Os métodos de degustagdo para avaliar alimentos foram empregados pela
primeira vez hd muito tempo atras, na Europa, com a finalidade de controlar
a qualidade de cervejarias e destilarias. Nos Estados Unidos, surgiram da
necessidade de produzir alimentos de qualidade e que ndo fossem rejeitados
pelos soldados. A andlise sensorial é definida pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas como a disciplina cientifica usada para evocar, medir,
analisar e interpretar reagdes das caracteristicas dos alimentos e materiais,
como sdo percebidas pelos sentidos da visdo, olfato, gosto, tato e audigao.
As industrias de alimentos tém buscado identificar e atender os anseios dos
consumidores em relagdo a seus produtos, pois s6 assim sobreviverao num
mercado cada vez mais competitivo. A anélise sensorial tem-se mostrado
importante ferramenta nesse processo, envolvendo um conjunto de técnicas
diversas, elaboradas com o intuito de avaliar um produto quanto a sua
qualidade sensorial, sendo os testes de aceitagdo usados para avaliar se os
consumidores gostam ou desgostam do produto. O objetivo deste trabalho foi
avaliar a aceitagdo por parte dos consumidores de um queijo petit suisse com
adi¢do do probidtico Lactobacilus casei BGP 93, para identificar a qualidade
e a potencialidade do produto no mercado de alimentos funcionais, no qual
foi aplicado o teste de aceitagdo utilizando-se a técnica da Escala Hedonica
de nove pontos, facilmente compreendida pelos consumidores. Dentre os 120
individuos que participaram do teste de aceitagio, a maioria pertencia ao sexo
feminino, representando (57,5%), e encontravam-se na faixa etdria entre 18 e 66
anos de idade. De acordo com os resultados encontrados, conclui-se que esse
produto teve uma boa aceitagéo e surge como um produto inovador dentre os
derivados lacteos. Além disso, o produto apresenta uma proposta interessante
para o mercado de licteos, tendo em vista a adigdo de probidticos, e se
relaciona com uma demanda crescente por alimentos saudaveis e nutritivos.
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A eficiéncia de um procedimento cirtirgico estd diretamente relacionada com
o nivel de contaminagio dos instrumentos utilizados no mesmo. Eles podem
ser veiculos de agentes patogénicos, produzindo infecgdes iatrogénicas.
Esterilizagdo por pastilha de formol, estufa a seco e autoclave sdao exemplos de
meétodos usados na esterilizagao de instrumentos cirtrgicos. O uso da pastilha
de formol na esterilizagdo de materiais apresenta restri¢do, uma vez que o
formaldeido é considerado uma substancia cancerigena. Devido a necessidade
de se obter o menor nivel de contaminagao possivel e a restrigao de substancias
como o formaldeido, faz-se necessaria a busca por métodos alternativos. O gés
ozdnio ¢ objeto de estudo de muitos pesquisadores, pois apresenta propriedade
germicida e os resultados encontrados com o seu emprego tém sido bastante
satisfatorios. Trabalhos cientificos mostram a eficiéncia do gis ozonio como
agente sanitizante e diversas aplicagdes sdo encontradas na literatura. Na
industria de alimentos, é usado como desinfetante de diversos materiais
e no tratamento de efluentes, e, na clinica, a auto-hemoterapia com sangue
ozonizado sdo alguns exemplos. O presente trabalho avaliou a eficiéncia do gas
0z6nio na descontaminagio bacteriana de microrganismos aerébios meséfilos
presentes em materiais cirurgicos veterinarios utilizados no centro cirargico
do Hospital Veterinario da Universidade Federal de Uberlandia (HV-UFU).
Foram usadas trés concentragoes diferentes do gas: 2,5 mg/L; 46 mg/L e 97
mg/L, com um tempo de exposi¢do comum de 15 minutos, em 30 instrumentos
cirurgicos, apds sua utilizagdo em cirurgias diversas. Dentre as conclusoes
obtidas, merece destaque o0 aumento das contagens microbioldgicas apds a
lavagem dos instrumentos, denunciando falhas na execugio desse processo
para algumas amostras e, apesar da eficiéncia na redugao da contaminagao, foi
observada a incapacidade da esterilizagdo total de microrganismos aerébios
mesofilos pelo 0zonio na maioria dos instrumentos utilizados. Recomenda-se,
assim, 0 aumento no tempo de exposi¢do com vistas a esterilizagdo total dos
instrumentos cirdrgicos.

Palavras-chave: ozonio, instrumentos cirirgicos, descontaminago.

BIOTECNOLOGIA

P-100

AVALIACAO DA INFLUENCIA DO GAS OZONIO E DO OLEO
OZONIZADO NA SOBREVIVENCIA DE LARVAS DE MOSCAS
DERMATOBIA HOMINIS (BERNES)

César Augusto Garcia'; Julio Cezar Basso Machado?; Danilo Mundim
Silva?; Diego Petrocino Caetano?; Leandro Willian Borges?; Vanderli
Anacleto de Campos?

" Professor da Faculdade de Medicina Veterinaria (FAMEV) da
Universidade Federal de Uberlandia. 2 Aluno da Faculdade de Medicina
Veterinaria da Universidade Federal de Uberlandia. 3 Professor da
Universidade Estadual de Minas Gerais — Ituiutaba, MG.

mvés;z 47

crmvsp.gov.br


patricia
Retângulo


