utilizando-se o kit QIAmp Viral RNA (QIAGEN, USA) para detecgao de
DENV por Reagdo em Cadeia de Polimerase com Transcriptase Reversa (RT-
PCR) e sorotipagem por nested-PCR. O gene E de trés amostras DENV 4 foi
amplificado com dois pares de primers sorotipo-especifico, usado na reagao de
RT-PCR. A analise molecular e filogenética do DENV 4isolado demonstrou que
o virus pertence ao genotipo I e é derivado de linhagens asidticas. Os resultados
obtidos reforcam a necessidade de estudos moleculares e epidemioldgicos
para a vigildncia de infecgdes por DENV em paises endémicos, tais como o
Brasil. A detecgdo do DENV 4 em Salvador ¢ um motivo de preocupagéo, pois
epidemias anteriores ocorridas na Bahia expuseram a populagio aos sorotipos
1, 2 e 3 e a introdugdo de um novo sorotipo pode aumentar a incidéncia de
dengue hemorragica, com prognésticos graves ou fatais.
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Os métodos de degustagdo para avaliar alimentos foram empregados pela
primeira vez hd muito tempo atras, na Europa, com a finalidade de controlar
a qualidade de cervejarias e destilarias. Nos Estados Unidos, surgiram da
necessidade de produzir alimentos de qualidade e que ndo fossem rejeitados
pelos soldados. A andlise sensorial é definida pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas como a disciplina cientifica usada para evocar, medir,
analisar e interpretar reagdes das caracteristicas dos alimentos e materiais,
como sdo percebidas pelos sentidos da visdo, olfato, gosto, tato e audigao.
As industrias de alimentos tém buscado identificar e atender os anseios dos
consumidores em relagdo a seus produtos, pois s6 assim sobreviverao num
mercado cada vez mais competitivo. A analise sensorial tem-se mostrado
importante ferramenta nesse processo, envolvendo um conjunto de técnicas
diversas, elaboradas com o intuito de avaliar um produto quanto a sua
qualidade sensorial, sendo os testes de aceitagdo usados para avaliar se os
consumidores gostam ou desgostam do produto. O objetivo deste trabalho foi
avaliar a aceitagdo por parte dos consumidores de um queijo petit suisse com
adicao do probiético Lactobacilus casei BGP 93, para identificar a qualidade
e a potencialidade do produto no mercado de alimentos funcionais, no qual
foi aplicado o teste de aceitagdo utilizando-se a técnica da Escala Hedonica
de nove pontos, facilmente compreendida pelos consumidores. Dentre os 120
individuos que participaram do teste de aceitagio, a maioria pertencia ao sexo
feminino, representando (57,5%), e encontravam-se na faixa etdria entre 18 e 66
anos de idade. De acordo com os resultados encontrados, conclui-se que esse
produto teve uma boa aceitagéo e surge como um produto inovador dentre os
derivados lacteos. Além disso, o produto apresenta uma proposta interessante
para o mercado de licteos, tendo em vista a adigdo de probidticos, e se
relaciona com uma demanda crescente por alimentos saudaveis e nutritivos.

Palavras-chave: analise sensorial, escala heddnica, alimento funcional.
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A eficiéncia de um procedimento cirtirgico estd diretamente relacionada com
o nivel de contaminagao dos instrumentos utilizados no mesmo. Eles podem
ser veiculos de agentes patogénicos, produzindo infecgdes iatrogénicas.
Esterilizagdo por pastilha de formol, estufa a seco e autoclave siao exemplos de
métodos usados na esterilizagao de instrumentos cirtrgicos. O uso da pastilha
de formol na esterilizagdo de materiais apresenta restri¢do, uma vez que o
formaldeido é considerado uma substancia cancerigena. Devido a necessidade
de se obter o menor nivel de contaminagao possivel e a restrigao de substancias
como o formaldeido, faz-se necesséria a busca por métodos alternativos. O gas
oz6nio ¢ objeto de estudo de muitos pesquisadores, pois apresenta propriedade
germicida e os resultados encontrados com o seu emprego tém sido bastante
satisfatorios. Trabalhos cientificos mostram a eficiéncia do gds ozonio como
agente sanitizante e diversas aplicagdes sdao encontradas na literatura. Na
industria de alimentos, é usado como desinfetante de diversos materiais
e no tratamento de efluentes, e, na clinica, a auto-hemoterapia com sangue
ozonizado sido alguns exemplos. O presente trabalho avaliou a eficiéncia do gas
0z6nio na descontaminagio bacteriana de microrganismos aerébios meséfilos
presentes em materiais cirurgicos veterinarios utilizados no centro cirargico
do Hospital Veterinario da Universidade Federal de Uberlandia (HV-UFU).
Foram usadas trés concentragoes diferentes do gas: 2,5 mg/L; 46 mg/L e 97
mg/L, com um tempo de exposi¢do comum de 15 minutos, em 30 instrumentos
cirurgicos, apds sua utilizagdo em cirurgias diversas. Dentre as conclusoes
obtidas, merece destaque o aumento das contagens microbioldgicas apds a
lavagem dos instrumentos, denunciando falhas na execucdo desse processo
para algumas amostras e, apesar da eficiéncia na redugao da contaminagao, foi
observada a incapacidade da esterilizagdo total de microrganismos aerébios
mesofilos pelo 0zdnio na maioria dos instrumentos utilizados. Recomenda-se,
assim, 0 aumento no tempo de exposi¢cdo com vistas a esterilizagdo total dos
instrumentos cirirgicos.
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